
Un grand blanc de blancs millésimé issu du lieu-dit 
« Les Maladries » à Avize, village classé Grand Cru

TERROIR

Le lieu-dit Les Maladries du Nord est situé au cœur du village Grand Cru 
d’Avize, dans la Côte des Blancs. Exposée au nord, en plein milieu de coteau, 
la parcelle offre une maturation lente et préservée. Ses 30 cm de terre 
argileuse reposent sur une craie campanienne profonde, imposant à la vigne 
un ancrage généreux qui confère richesse et tension minérale à ce vin.

ÉLABORATION

Surface : 28,12 ares, vignes de Chardonnay plantées en 1938 sur sol 
argilo-calcaire

100% Chardonnay

Date de récolte : 21 septembre 2021 

Élevage : 50% fûts de chêne 50% cuves ovoïdes en béton, pendant 9 mois

Vieillissement en bouteille : 45 mois 

Date de dégorgement : 22 avril 2026 

Dosage : Extra Brut, 3 g/L 

Tirage limité : 2542 bouteilles

DÉGUSTATION
L’équilibre entre richesse et fraîcheur
À l’œil : robe d’un bel éclat or pâle aux reflets cristallins.

Au nez : nez minéral, très crayeux,  accompagné de notes de tilleul. 
Complexe et segmenté, il s’ouvre ensuite sur des notes d’amandes 
légèrement grillées.

Au palais : l’attaque est ample, texturée et sapide évoquant la dimension 
crayeuse. A l’ouverture apparaissent des notes d’agrumes comme 
l’orange sanguine ou le pomelo bien mûr.

Format disponible : Bouteille

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .
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